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Menw, dlbtlﬂ.u]'b entrée, plat et dessert : 20 € (uniquement le midi en semaine)

BAR i
RESTAURANT (P?atdu(}mm: 12 €

PIZZERIA

(PIWA« (uniguement le soir) : voir la carte des pizzas

Salade Césan: 12 €

Salade, tomate, ceuf parfait, pétales de parmesan, croGtons et sauce César a I'anchois

(Bungmbﬂzé

pain au levain L'atelier des papilles (Crest)

0475415582

Garlic
Steak haché de beeuf** 150 g, cheddar, tomme de vache a I'ail*,
aroli d'ail noir de la Maison Boutarin*.
Bufala
Mozzarella di bufala, légumes grillés et pesto.

Cheesy
Steak haché de boeuf** 150 g, cheddar fumé, oignons rings, cheddar, poitrine fumée*,
sauce barbecue et burger.

Léoncel
Steak haché de bceuf** 150 g, tomme de montagne Léoncel* (vache), cheddar,
poitrine de porc fumée* et sauce blanche.

Blue cheese
Steak haché de boeuf** 150 g, bleu du Vercors*, compotée poire/oignon,
noix et sauce burger.

‘l’lu%am* d:l;niiu: 12€
Banguette de frifes : 3,50 €

Origines :  *Dréme/Ardéche **France

Les plats proposés sont susceptibles de contenir une ou plusieurs substances allergenes.
Liste de ces allergenes est a disposition sur demande. Prix TTC en euros. Service compris.




A piggas & empwri

1 uniqguement le soir

SAR Base sauce tamate

RESTAURANT Fromage : mozzarella fior di latte 10 €
PIZZERIA Reine : jambon, champignons et fromage* 12 €
04 75 4155 82 Bufala : pesto, mozzarella di bufala, creme de balsamique et fromage* 13 €
Vegagie : oignons, légumes grillés, copeaux de parmesan et fromage* 13€

Vercors : jambon, bleu du Vercors, oignons, noix et fromage* 13 €

Parmesane : aubergines grillées, copeaux de parmesan, basilic et fromage* 13€

4 fromages : fromage de chévre, bleu du Vercors, Léoncel (Vache), 14 €

oignons et fromage*

Fermiére : courgette grillée, fromage de chévre de la Ferme St Pancrace, miel, 14 €
pignons de pin, éclats d'olives noires torréfiées, tomates cerises, pesto, copeaux
de chévre et fromage*

Italienne : mozzarella di bufala, jambon cru, tomate confite, pesto et fromage* 14 €
Tex-Mex : oignons, poivron, poulet pané, chorizo fort, sauce chili et fromage* 14 €
Burger : viande hachée de beceuf, oignons, cheddar, ceuf Bio de la Ferme Rigaud, 14 €

sauce burger et fromage*

Drémoise : ravioles de la "Mere Maury” (Dréme), jambon cru, fromage de chévre 15 €
de la Ferme St Pancrace, courgette grillée, pesto et fromage*

Calzone 3 Becs : fromage de chévre de la Ferme St Pancrace, courgette grillée, 15€
miel, nappage sauce tomate, jambon cru et fromage*

Cocotte : poulet, oignons, bleu du Vercors, miel, poitrine fumée (Dréme), 15 €
thym et ceuf Bio de la Ferme Rigaud

Basilic : ravioles de la Mére Maury au basilic, mozzarella di bufala, pesto, 15 €
créme de balsamique, tomate confite et fromage*

@mménwlsnaic}w

Ravioles : oignons, ravioles de la Mére Maury, jambon, champignons et fromage* 13€
Pizza del Chef : ravioles de la Mére Maury (Dréme), fromage de chévre, jambon, 14 €
miel, pesto et fromage*

Montagnarde : bleu du Vercors, oignon, champignon, jambon cru et fromage* 15 €
Ingrédient supplémentaire 1,50 €

* Fromage : mozzarella fior di latte.
La carte est susceptible d'évoluer suivant I'arrivage des produits locaux. Tous les plats proposés peuvent contenir une ou plusieurs
substances allergénes. La liste de ces allergénes est a disposition sur demande. Prix TTC en euros.






